Moederdagmenu

Vier Moederdag met een verfijnd culinair moment en zet alle mama’s in de
bloemetjes met een elegant en smaakvol menu, met zorg en liefde bereid.

Beschikbaar op zaterdag 9 en zondag 10 mei 2026
Bestellingen worden aanvaard tot donderdag 7 mei om 12.00 uur

Tataki van tonijn
Zilt zeeslaatje en fijne noedels,
oosterse accenten van soja en ponzu,
afgewerkt met een zachte sesamdressing
— Koud geserveerd op porselein —
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Romige aspergevelouté
Fluweelzacht en verfijnd, kubus van Schotse zalm,
frisse bieslook
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Ontbeend en gevulde kwartel met ganzenlever
In een zachte Calvadossaus,
witloof en woudchampignons,
geserveerd met truffelaardappel
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Chocolade- en cacaocreatie
Een harmonie van texturen,

toetsen van mandarijn en vanille
— Koud geserveerd op porselein —

Prijs per persoon: € 65



